
 
 
  
  
  
   

    Gastronomie   

Tous les meilleurs food-courts de Lille et des alentours

  

La street-food et le Nord, c'est une grande histoire. Avec les fameuses barraques à frites, c'est même
ancré dans l'ADN des Ch'tis. Mais en 2024, la gastronomie à Lille et dans toute la métropole se
réinventent. Entrez dans les food-courts, ces lieux où toutes les saveurs, locales et internationales,
se mêlent pour une expérience culinaire unique et conviviale. Préparez vos papilles et suivez-nous
pour un tour d'horizon des meilleures adresses où se mêlent bonne humeur et plaisirs gourmands.

  

Grand scène

Grand Scène est le nouveau temple de la street-food lilloise avec dix restaurants proposant une
cuisine locavore à prix raisonnable, deux bars, un coffee-shop et des événements culturels organisés
toute l'année. Côté coulisses, c’est aussi un tremplin pour de jeunes chefs talentueux qui bénéficient
d’un accompagnement entrepreneurial pour les aider à devenir des chefs d’entreprise accomplis.

 

31 rue de Béthune
du lundi au mardi, de 10h à 23h, du mercredi au samedi, de 10h à minuit et le dimanche de
11h à 19h

   

  
  

 

 Le Food Court rue de Béthune à Lille Grand Scène D. Lacroix / Département du Nord  
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Kitchen Market

Aventure humaine et culinaire, Kitchen Market Lille regroupe 16 spécialités et un bar central propices
au voyage et à la découverte ! Il paraît que « choisir c’est renoncer »… Au Kitchen Market Lille, choisir
c’est découvrir à chaque fois une multitude d’univers gourmands pour le bonheur de vos papilles
aiguisées. 

 

Centre commercial les Tanneurs, 27 rue des Tanneurs
du lundi au jeudi de 11h à 23h, les vendredis et samedi de 11h à minuit et le dimanche de
midi à 17h

   

  
  

 

 Food Court Kitchen Market Lille D. Lacroix / Département du Nord  
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La Halle Gourmande - Chaud Bouillon

Ce food-court vous régale de cuisines et d’animations culturelles variées grâce à ses corners, sa
grande salle centrale, et ses terrasses estivales.
Chaud Bouillon rassemble une dizaine de commerces de bouche autour d’une salle de 400 places
et d’une terrasse de 300 places. Les restaurateurs proposent des cuisines différentes autour de
valeurs communes. Le fait maison, des produits bio et locaux à des prix abordables. Le respect de
l’environnement est notre priorité.
Une place de village au centre Fives : le Food Court propose une programmation qui, chaque
semaine, nourrit l’âme et l’esprit avec des spectacles, des ateliers bien-être, des conférences, des
concerts…

 

70 passage de l'Internationale, Fives Cail à Lille
les jeudis et vendredis de 17h à minuit, le samedi de 10h à minuit, le dimanche de midi à
minuit
 

 

 

 

 

 

Voir cette publication sur Instagram
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https://evasion.lenord.fr/fr/chaud-bouillon
https://www.instagram.com/reel/C60j4STi983/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading


 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Une publication partagée par Chaud Bouillon ! (@chaud.bouillon)

 

  

Jost, le petit nouveau du quartier de Wazemmes

Jost, ce n'est pas seulement un food court géant, c'est aussi 91 chanbres à la déco tendance, 11
dortoirs pour les plus vadrouilleurs, 2 salles de réunions pour les working boss, un bar et un espace
verrière. Ici, on peut tout faire et surtout partager !

 

10 rue Meurein à Lille
Ouvert tous les jours
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https://www.instagram.com/reel/C60j4STi983/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading
https://www.jostlille.com/


 
  

La Friche Gourmande à Saint-André-lez-Lille

Après avoir passé 3 ans à Marcq, la Friche Gourmande a posé ses cuisines dans une ancienne
filature de Saint-André-lez-Lille. La Friche, c'est trois restaurants et un bar central dans un entrepôt
des années 50. C'est aussi une terrasse aux allures de guinguette l'été (pétanque, baby-foot,
fléchettes, etc.) et de station de ski l'hiver (curling, igloos, télécabines...).

 

26 rue Félix Faure
du mardi au mercredi de 17h à minuit, le jeudi de 17h à 1h, le samedi de midi à 2h et le
dimanche de midi à 23h.

 

 

 

 

 

Voir cette publication sur Instagram
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https://www.lafrichegourmandelille.com/
https://www.instagram.com/p/C8FJRsVsiy6/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading


 

 

 

 

 

 

 

 

Une publication partagée par La Friche Lille (@lafriche.lille)

 

  

Les Halles de la Maillerie à Villeneuve d'Ascq

Au cœur des Halles de la Maillerie, le café Biltoki vous accueille dans une ambiance conviviale du
mardi au dimanche. Les halles regroupent une dizaine de commerçants traiteurs indépendants de la
région lilloise.

 

64 allée des mannequins, Villeneuve d'Ascq
du mardi au mercredi de 11h à 15h et de 18h à 22h, du jeudi au vendredi de 11h à 15h et de
18h à 23h30, le samedi de 11h à 23h30 et le dimanche de 11h à 16h.
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https://www.instagram.com/p/C8FJRsVsiy6/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading
https://biltoki.com/halles/lamaillerie/


 
 

 

Voir cette publication sur Instagram

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Une publication partagée par Café Biltoki (@biltokilamaillerie)
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https://www.instagram.com/p/C4xeMeptkjG/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading
https://www.instagram.com/p/C4xeMeptkjG/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading


 
Yum food-court à Roubaix

Dans un espace de 1 200 m² et  avec150 places assises, cinq cuisines de street-food vous
accueillent : Pizza Time, Pepper Grill, Marache Coffee, Wolly Wings et Pokénio.

 

158 Boulevard Gambetta à Roubaix
du lundi au jeudi et le samedi de 11h30 à 23h, les vendredi et dimanches de midi à 23h.

 

 

 

 

 

Voir cette publication sur Instagram
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https://www.instagram.com/reel/Cxf7EBOoHmo/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading


 
 

 

 

 

 

 

Une publication partagée par Yumfoodcourt (@yumfoodcourt_france)

 

  

La Bécane à Villeneuve d'Ascq

Un food-court, c'est déjà tout un concept. Mais à La Bécane, on pousse le concept encore plus loin
en proposant trois restaurant et deux ateliers... de motos ! Ici se retrouvent les passionnés de la
culture lifestyle moto, le tout dans un décor qui respire l'artisanat et l'ambiance industrielle des friches
à la sauce food-court.

 

3 avenue de la Marcq Villeneuve d'Ascq
du lundi au mercredi de 9h30 à minuit, le vendredi de 9h30 à 1h, le samedi de 10h à 1h.
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https://www.instagram.com/reel/Cxf7EBOoHmo/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading


 

Voir cette publication sur Instagram

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Une publication partagée par Bécane - Bar/Restaurant & Atelier moto
(@becaneteam)

 

Vous aimerez   aussi  

 Heavy Brique et son taproom estival à Villeneuve d'Ascq Jérémy Pilch Incontournable 

Le guide des meilleures taprooms du Nord
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https://www.instagram.com/reel/C1r1LfLMIP8/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading
https://www.instagram.com/reel/C1r1LfLMIP8/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading
https://www.instagram.com/reel/C1r1LfLMIP8/?utm_source=ig_embed&utm_campaign=loading
https://evasion.lenord.fr/fr/le-guide-des-meilleures-taprooms-du-nord-0
https://evasion.lenord.fr/fr/le-guide-des-meilleures-taprooms-du-nord-0
https://evasion.lenord.fr/fr/le-guide-des-meilleures-taprooms-du-nord-0
https://evasion.lenord.fr/fr/le-guide-des-meilleures-taprooms-du-nord-0


 
Le Nord, c'est un peu le paradis des "craft beers" avec plus de 100 brasseries artisanales (un record)
! De nombreuses microbrasseries proposent des espaces de dégustation sur le site même de
production. Des lieux tendances qui débordent de créativité, de convivialité... et de mousse ! ?
Aurélie, biérologue à l'agence de tourisme "l'Echappée Bière" vous dévoile ses adresses coups de
cœur. Suivrez la guide dans les meilleures taprooms du Nord !

      

 

  

  Gastronomie Ch'ti   

La liste des meilleurs restaurants du Nord
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  Adresses gourmandes   

Ces chefs du Nord révélés par "Top Chef" ou "MasterChef"

    

   

 

  

  Culture bière   

Le guide des meilleures taprooms du Nord

    

  
    

De jpilch 

Crédit photo en-tête D. Lacroix / Département du Nord 

Publié le 04 août 2023 

  
   Partager cette page

Partagez sur Facebook
Partagez sur Twitter
Partagez sur LinkedIn
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Partagez par email
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